ZNOJEMSKÉ      VINAŘSKÉ      LYCEUM (dále ZVL)

Chcete   se   stát   znalcem   vína   a   porozumět   jeho   pěstování  a výrobě?

 Pak musíte znát:                                                                                                       Jak   vinná réva a hrozny rostou   a jak se ošetřují.                                                          Jak   se  víno  vyrábí a jak se víno ochutnává.                                                                 Jak   se  dobré víno servíruje a pije a jak se dá co nejlépe spojit s jídlem,                   Získání všech těchto  znalostí  Vám  nabízí  naše   ZVL.                                            Studium  na   ZVL  je  zaměřeno  na:                                                                                    1. Získání teoretických  znalostí  od  lektorů – odborníků,  kteří  obor  přednáší ,  a  praktiků – úspěšných vinařů, kteří víno vyrábí.                                                                     2. Získání praktických znalostí – pod  odborným  vedením  zkušených vinařů  projdete  celým  vegetačním   obdobím révy vinné  a  celým  procesem  výroby  vína.              3. Získání odborné  literatury  k  přednášeným  tématům  –  všechny   přednášky  dostanete  písemně  zpracovány.                                                                                        4. Získání celkového  rozhledu – vztah  krajiny a  jednotlivých  odrůd   vína,   klimatické  podmínky  a   zvláštnosti  regionu.                                                                     5. Získání hlubšího vztahu k vínu  a  kraji,  kde  vzniká.                                                

Profil absolventa:                                                                   Získá teoretické znalosti – absolvuje  odborné přednášky.                                           Získá praktické znalosti –  v  terénu:  ve vinohradu, ve vybraných vinařstvích  a   ve vinných  sklepech.                                                                                                             Pozná   a   porozumí   vinařskému   kraji – celkem 15 hodin pěší a cyklovýlety.        Setká  se  s   vínem:   přehlídky  vín,  samostatné  degustace  s  odborníky.               Získá  základy  znalostí  sommeliera.                                                                                 Získá  základy  umění  degustátora.

Studium se skládá ze  3 základních tématických   kruhů:                 A. Vzdělávací programy - roční a půlroční strukturové kurzy                                                                       B.  Poznávací programy  -  třídenní  strukturové kurzy                                                                     C. Informativní programy - třídenní odrůdové kurzy                                                        

Absolvent  ZVL - tématického kruhu A. obdrží   diplom                             „ZNALEC ZNOJEMSKÝCH VÍN“ s právem nosit odznak ZVL.              

Při závěrečném historickém hodokvasu budou absolventi všech     3 tématických kruhů  slavnostně pasováni   králem  Karlem IV. na „Rytíře znojemských vín – vín Českých králů“ .

